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45 Minuten 200°C backen
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Schneide das A4 Blatt in 4 Teile. So hast du
A6-Kartli, welche du zusammenheﬂen kannst.
So kann der Schiiler / die Schiilerin selber
blattern und Schritt fijr Schritt das Brot
backen.

TiPP: Material und Zutaten bereit stellen und
Arbeijrsplajrz klar einrichten.



